
OTANOSHIMI LUNCH COURSE 

お楽 しみランチコース  
ランチコースは、要予約(☎ 054-251-0066 又は ネット予約)です。 

日曜日のランチタイムは鉄板焼きメニューのみのご用意となります。お料理の撮影の際は､お声をおかけください。お料理の写真はイメージです。 

食材等によるアレルギー等がございましたら、予めスタッフまでお申し付けください。 

お子さまコース 

¥ 3,300（税込）※小学生のお子様までご注文いただけます。 

 

季節の野菜ポタージュ 

ぷりぷりエビのピザ 

牛ステーキ（80g・豪州牛） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

アイスクリーム 

 

※ぷりぷりエビのピザをエビフライとポテトフライに変更できます。 

※お好みでお飲みもの(￥420～(税込))を承ります。 

ブルターニュコース 

¥ 13,000（税込）※お二人様より承ります 

 

アミューズ 

活きオマールエビの鉄板焼き､ソースアメリケーヌ 

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

季節のデザート 

コーヒー or 紅茶 or 静岡茶

黒毛和牛ステーキランチコース 

¥ 6,600（税込） 

 

アミューズ（魚介が苦手なお客様はお知らせください） 

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも､人参グラッセ､玉ネギなど） 

サラダ 

パン or ライス 

季節のデザート 

コーヒー or 紅茶 or 静岡茶 

フラワースペシャルコース 

¥ 11,500（税込） 

 

オードブル 

殻付きホタテ貝の鉄板焼き､エスカルゴバターソース 

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 
パン 

スペシャルデザート（チョコレートメッセージのリクエストを承ります） 

スペシャルブーケ（２名様でお一つ） 

  コーヒー or 紅茶 

 

※ブーケの準備の為､2 日前の 12 時までにご予約ください｡記念写真のサービスも承ります｡ 

https://r.gnavi.co.jp/mhsc3e3n0000/lunch/

