
V コース 

¥ 18,500（税込） 

 

オードブル 

活き魚介のカルパッチョ 

活きオマールエビの鉄板焼き､ソースアメリケーヌ  

ハンガリー産フォアグラのソテー（赤ワインソース） 

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

季節のデザート 

コーヒー or 紅茶 or 静岡茶 

SPECIAL DINNER COURSE 

スペシャルディナーコース  
カナダ産の活きオマールエビ､フレッシュなフォアグラ､活きアワビ､黒毛和牛の鉄板焼きステーキ…本物の味をお楽しみください。 

コース料理は調理の都合上、お二人様から承りたく存じます。お料理の撮影の際は､お声をおかけください。お料理の写真はイメージです。 

食材等によるアレルギー等がございましたら、予めスタッフまでお申し付けください。 

お子さまコース 

¥ 3,300（税込）※小学生のお子様までご注文いただけます。 

 

季節の野菜ポタージュ 

ぷりぷりエビのピザ or エビフライとポテトフライ 

牛ステーキ（80g・豪州牛）※ 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

アイスクリーム 

 

※実際は一口サイズにカットしてお出しします。 

※お好みでお飲みもの(￥420～(税込))を承ります。 

おもてなしコース 

¥ 16,500（税込） 

 

オードブル 

魚介のカルパッチョ 

活きホタテの鉄板焼き 

活きオマールエビの鉄板焼き､ソースアメリケーヌ  

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

季節のデザート 

コーヒー or 紅茶 or 静岡茶 

E コース 

¥ 33,000（税込） 

 

オードブル 

活き魚介のカルパッチョ 

三陸産活き黒アワビの鉄板焼き 

活きオマールエビの鉄板焼き､ソースアメリケーヌ  

オマールエビとワタリガニのビスク 

黒毛和種牛サーロインステーキ（100g） 

焼き野菜（じゃがいも、人参グラッセ） 

パン 

季節のデザート 

コーヒー or 紅茶 or 静岡茶 

 


